VLU

Il nostro staff &€ a tua completa disposizione per qualsiasi
informazione.

PER LA TUA SCELTA
FIDATE DE LOSTE

PER COMINCIARE

siamo soliti accogliervi con un piatto di
benvenuto offerto dalla casa.

PRI MI P ER
Lasagnette ai quattro sughi CONTINUARE
9
I L CARRELLDO D E I
FORMAGGI

Bigoli tastasal e crema tartufata ,
° |
Gnocchi al fondo bruno con Selezione di formaggi della Lessinia
pannacotta al pistacchio | con mostarde e miele
9 L 3710 s.q.

Tagliolini in brodo '

con fegatini :

|

9 P ER
Tortellini in brodo ACCOMPAGNARE
9 1 Contorni del giorno
Ravioli di stagione 3
9 : Insalata mista
| 5
SECOND.I |
|
Carrello dei bolliti e arrosti
con Peara e salse ' Acqua
20/22 s.q. | 1,5
Tagliata di giovenca del territorio | Vino della casa o0,75L
18 6
Costata di sorana della Lessinia Caffe torrefazione Giamaica
22 1,5
Baccala alla vicentina con polenta
Coperto
18 n

Tutti i nostri secondi sono accompagnati da
contorni di stagione e condimenti selezionati



DOLCHE DISTILLAT

IL nostro staff &€ a tua completa disposizione per qualsiasi
informazione.

PER LA TUA SCELTA
FIDATE DE LOSTE

I NOSTRI DOLCI

MILLEFOGLIE 5
Crema chantilly, sfogliatelle di
Villafranca e gocce di cioccolato

TIRAMISU' ESPRESSO 5
Crema mascarpone, caffe

torrefazione Giamaica, savoiardi,

cacao

CHEESE CAKE AL BICCHIERE 5
Crema allo stracchino, crumble di
biscotti al burro e frutti rossi

CREMA CATALANA 5

Crema aromatizzata e zucchero
grezzo caramellato

SORBETTO AL ...... 4
SEMIFREDDO AL TORRONCINO 5
FRUTTA SECONDO STAGIONE 5
V I NI D I
ACCOMPAGNAMENTD®O
A L BICCMHIERE
Dindarello Maculan 3,5
Recioto bianco di Soave Ilatium 6

Recioto rosso Domini Veneti 5

I L1 QU ORI
CONSIGLIATI

BRAULIO
BRAULIO RISERVA SPECIALE

CINAR PROOF 70

| D

1 ST L T 1
CONSI I T

™ A
GLIATI

PRIME UVE BIANCHE
PRIME UVE NERE

GRAPPA 903

TOSOLINI MOST

TOSOLINI MOST BARRIQUE

TOSOLINI SMOKED BARRIQUE
TOSOLINI AGRICOLA
STORICA NERA

STORICA BARRIQUE
SECOLO DOMENIS

3.5
3.5
3.5

4,5

4,5

o O o0



